
Conseils d’utilisation
Assurez-vous avant la consommation que le pot et la capsule 
sont toujours intacts. Produit conditionné sous vide avec capsule 
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de sécurité : la capsule doit cliquer à la première ouverture. 
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Servez frais ou à température ambiante. 
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Un conseil : utilisez exclusivement une cuillère en plastique. 
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Le produit refermé se conserve 3 jours au réfrigérateur.
Un conseil : utilisez exclusivement une cuillère en plastique. 
Le produit refermé se conserve 3 jours au réfrigérateur.
Un conseil : utilisez exclusivement une cuillère en plastique. 

Les standards de qualité HiPP Biologique sont supérieurs aux
 standards exigés par l’UE sur le mode de production biologique.
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Purée de fruits biologique adaptée à l´enfant.
Pommes Raisins
Ingrédients : Fruits* 94%, (pommes* 55%, jus doux de raisins* 
20%, jus doux de pommes* à base de jus de pommes concentré), 
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semoule de riz* 3%, amidon de riz*, antioxygène : acide ascorbique.   
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   *Produits issus de l’Agriculture Biologique
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Sans gluten
   *Produits issus de l’Agriculture Biologique
Sans gluten
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Mes Premiers Fruits
Pommes Raisins

4062300201729
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A consommer de préférence 
avant fin : voir la date figurant 
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sur le bord de la capsule.
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Poids Net : Cette recette est

*Conformément à la réglementation sur l’alimentation infantile.
** Contient des sucres naturellement présents.
*Conformément à la réglementation sur l’alimentation infantile.
** Contient des sucres naturellement présents.
*Conformément à la réglementation sur l’alimentation infantile.

2 SANS CONSERVATEURS* 
2 SANS COLORANTS*  
2 SANS AMIDONS MODIFIÉS
2 SANS ARÔMES AJOUTÉS
2 SANS SUCRES AJOUTÉS**

Analyse moyenne pour 100 g
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Glucides  14,9 g Glucides  14,9 g Glucides  14,9 g 
- dont acides gras saturés   0,0 g 
Glucides  14,9 g 
- dont acides gras saturés   0,0 g - dont acides gras saturés   0,0 g 
Glucides  14,9 g 
- dont acides gras saturés   0,0 g - dont acides gras saturés   0,0 g 
Glucides  14,9 g 
- dont acides gras saturés   0,0 g 

- dont sucres   11,1 g - dont sucres   11,1 g - dont sucres   11,1 g 
Glucides  14,9 g 
- dont sucres   11,1 g 
Glucides  14,9 g Glucides  14,9 g 
- dont sucres   11,1 g 
Glucides  14,9 g Glucides  14,9 g 
- dont sucres   11,1 g 
Glucides  14,9 g 

Fibres alimentaires   1,0 gFibres alimentaires   1,0 gFibres alimentaires   1,0 g
- dont sucres   11,1 g 
Fibres alimentaires   1,0 g
- dont sucres   11,1 g - dont sucres   11,1 g 
Fibres alimentaires   1,0 g
- dont sucres   11,1 g - dont sucres   11,1 g 
Fibres alimentaires   1,0 g
- dont sucres   11,1 g 
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