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de colza* 2,5%. *Produits issus de l’Agriculture Biologique
Sans gluten. Tous les allergènes sont indiqués en gras
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*Conformément à la réglementation sur l’alimentation infantile.
**Les ingrédients contiennent naturellement du sodium.
*Conformément à la réglementation sur l’alimentation infantile.
**Les ingrédients contiennent naturellement du sodium.
*Conformément à la réglementation sur l’alimentation infantile.

2 SANS CONSERVATEURS* 
2 SANS COLORANTS*  
2 SANS ÉPAISSISSANTS
2 SANS ARÔMES AJOUTÉS
2 SANS SEL AJOUTÉ**
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Poids Net :
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