
Purée de légumes biologique adaptée à l´enfant. 
Petits Pois Carottes

Ingrédients : Légumes* 54% (petits pois* 30%, carottes* 
24%), eau de cuisson, riz* cuit, huile de colza* 2%.
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  Contactez-nous au 01 44 70 12 20
HiPP France 38 bd des Batignolles · 75017 PARIS · www.hipp.fr

Conseils d’utilisation
Délices du Jardin 
Petits Pois
Carottes
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capsule.

Poids Net :

4062300140875

Cette recette est

*Conformément à la réglementation sur l’alimentation infantile.
**Les ingrédients contiennent naturellement du sodium.
*Conformément à la réglementation sur l’alimentation infantile.
**Les ingrédients contiennent naturellement du sodium.
*Conformément à la réglementation sur l’alimentation infantile.

2 SANS CONSERVATEURS* 
2 SANS COLORANTS*  
2 SANS ÉPAISSISSANTS
2 SANS ARÔMES AJOUTÉS
2 SANS SEL AJOUTÉ**

Valeur énergétique kJ/kcal 241/58Valeur énergétique kJ/kcal 241/58Valeur énergétique kJ/kcal 241/58
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Acide α-linolénique (oméga 3)   0,14 glinolénique (oméga 3)   0,14 glinolénique (oméga 3)   0,14 g

Analyse moyenne pour 100 g 
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