
Mes Premiers Légumes  
Brocolis
Mes Premiers Légumes  
Brocolis
Mes Premiers Légumes  

Pommes de terre
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 conserve 24 heures 
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    au réfrigérateur.

Les standards de qualité HiPP Biologique sont supérieurs aux
 standards exigés par l’UE sur le mode de production biologique.

Les standards de qualité HiPP Biologique sont supérieurs aux
 standards exigés par l’UE sur le mode de production biologique.

Les standards de qualité HiPP Biologique sont supérieurs aux

Purée de légumes biologique adaptée à l’enfant.
Brocolis, Pommes de terre

Ingrédients : Pommes de terre* 35%, brocolis* 15%, eau de 
cuisson, farine de riz*. 
Ingrédients :
cuisson, farine de riz*. 
Ingrédients :

 *Produits issus de l’Agriculture Biologique
Sans gluten
 *Produits issus de l’Agriculture Biologique
Sans gluten
 *Produits issus de l’Agriculture Biologique
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Distribution certifiée par FR-BIO-01 
Agriculture UE/non UE
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Poids Net : Cette recette est

*Conformément à la réglementation sur l’alimentation infantile.
** Les ingrédients contiennent naturellement du sodium.
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2 SANS CONSERVATEURS* 
2 SANS COLORANTS*  
2 SANS AMIDONS MODIFIÉS
2 SANS ARÔMES AJOUTÉS
2 SANS SEL AJOUTÉ**

4062300000001

Analyse moyenne pour 100 g
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Sel   < 0,05 gSel   < 0,05 gSel   < 0,05 g
Protéines   1,2 g
Sel   < 0,05 g
Protéines   1,2 gProtéines   1,2 g
Sel   < 0,05 g
Protéines   1,2 gProtéines   1,2 g
Sel   < 0,05 g
Protéines   1,2 g

Sodium   < 0,02 gSodium   < 0,02 gSodium   < 0,02 g
Sel   < 0,05 g
Sodium   < 0,02 g
Sel   < 0,05 gSel   < 0,05 g
Sodium   < 0,02 g
Sel   < 0,05 gSel   < 0,05 g
Sodium   < 0,02 g
Sel   < 0,05 g

08
82

83

FR
41

60
.3

0E
T-

D
 1

6_
00

97
EM

 V
2 

1/
18

-b

FR4160_30ET-D_V2_1_18-b.indd   1 30.04.18   10:33


