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au réfrigérateur.

Les standards de qualité HiPP Biologique sont supérieurs aux
standards exigés par l’UE sur le mode de production biologique.
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Purée de légumes biologique adaptée à l’enfant. 
Haricots verts, Pommes de terre

Ingrédients : Haricots verts* 40%, riz* cuit, pommes de terre* 
20%, eau de cuisson. 
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Poids Net : Cette recette est
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